RIT'APPETIT

DESSERT

HOZZAVALOK
e 120 g sotlan, puha vaj

e 60 g barna cukor

e 2 ev6kanal kristalycukor

e 1 tojas

e 2 tk. vanilia kivonat

e 190 g finomliszt

e 1/2 tk sz6dabikarbdna

® csipetso

e 9db oreo keksz aproéra torve

e 100 g fehércsoki chips vagy tabla
fehércsoki tordelve

Toltelékhez:
e 8db egész oreo keksz

@ 50-60 perc

t Q 8 keksz

(rces bebyz

Keksz a kekszben...rdadasul az amerikaiak kedvence, az oreo
keksz kerllt nemcsak a tésztajaba beletérdelve, hanem még
egy egész darab is a koOzepébe. Ett8l krémesebb és
roppandésabb minden egyes falat, amivel nem is indulhatna
jobban egy almos reggel.

ELKESZITES

El8készitjuk a keksz toltelékét, ehhez a 9 db oreo kekszet
Osszetorjuk aprébb darabokra (ne tul aproéra), majd
félretesszuk.

1.Robotgéppel lazan felverjuk a puha vajat a kétféle cukorral.

2.A keverékhez hozzdadjuk az egész tojast és a vanilia
kivonatot, majd ¢sszedolgozzuk &ket.

3.A szaraz anyagokat (a lisztet atszitdlva) beleforgatjuk a
vajas-tojasos masszaba, majd beleszdrjuk az 6sszetdrt oreo
kekszet és a csokoladéchipset is.  Miutan ol
dsszedolgoztuk, minimum 30 percre hltbébe tesszik, hogy
a vaj egy kicsit Ujra visszaszilarduljon.

4.A sutbt 175 fokra (légkeverés) elémelegitjuk.

5.A tésztat kivesszUk a hdt6bs8l és egy fagyiskanal
segitségével egy ‘"gombdcnyi" mennyiséget kicsipunk
belble, amit kettészedink. Az egyik felét kor alaklra
ellapitjuk, ratesszUk az egész oreo kekszet, majd betakarjuk
a keksz tetejét a tészta masik felével Ugy, hogy az oreo
sehol se latszddjon ki, teljesen fedje be minden oldalrol.

6.Sutépapirral bélelt tepsire egymastol tavolabb
sorakoztatjuk fel a gombodcokat, hiszen sutés kozben
terdlni fognak.

7.SUtési idd korulbelul 14-15 perc. Akkor jo, ha a széle és egy
kicsit a teteje is szint kap.

8.A sUtébdl kivéve a tepsiben, majd késébb racsra téve
hagyjuk kihdini.



