RIT'APPETIT

DESSERT

HOZZAVALOK

165 g sétlan, puha vaj

210 g barna cukor

110 g kristalycukor

2 tojas

1 tk. vanilia kivonat

1-2 tk Fractal gél allagu piros ételfesték

370 g finomliszt

150 g cukrozatlan kakadpor

1 tk. stit6por

1/4 tk sz6dabikarbdna

nagy csipet s6

150 g fehércsoki chips vagy tablas
fehércsoki tordelve

Toltelékhez:

O

t é kb 18 db keksz

150 g krémsaijt

3 ek porcukor

50-60 perc

ol vl iagllonte bobue

Ha egy igazan latvanyos és klulénleges nassolnivaldra vagysz,
ezt az egyszerlen elkészitheté kekszet ajanlom, akar Unnepi
alkalmakra is. A gyonyord vords szin, a fehércsokoladé és a
sajttortara emlékeztetd krém igazan utés kombinacié. Ha
6dzkodz a

helyettesitheted.

ELKESZITES

mesterséges szinezéktbl, céklaporral

El8készitjuk a sajtkrémes toltelékét, ehhez a krémsajtot és a
porcukrot o©sszekeverjuk, és teaskanalnyi kis halmokat
formazunk egy sutbépapirra, majd a fagyasztdédba tesszuk
minimum 30 percre, vagy felhasznalasig, igy kdnnyebb lesz
vele a kés8bbiekben dolgozni.

1.Robotgéppel lazan felverjuk a puha vajat a kétféle cukorral.

2.A keverékhez hozzaadjuk az egész tojast, az ételfestéket és
a vanilia kivonatot, majd dsszedolgozzuk 8ket.

3.A szaraz anyagokat (a lisztet, kakadport atszitalva)

beleforgatjuk a vajas-tojasos masszaba, majd beleszorjuk a

fehércsokoldadé chipset is. Miutan ol 06sszedolgoztuk,
minimum 30 percre h{tébe tesszik, hogy a vaj egy kicsit
Ujra visszaszilarduljon.

4.A sutbt 175 fokra (légkeverés) elémelegitjuk.

5.A tésztat

segitségével egy

kivesszuk a h(tdbdl és egy fagyiskanal

"gombdcnyi" mennyiséget kicsipunk

belble. Kbézepébe az ujjunkkal mélyedést készitliink, ebbe
tesszUk bele a fagyasztobdl kivett krémsajtos tolteléket,
majd korbevesszUk a tésztaval Ugy, hogy a krémsajt sehol
se latszodjon ki, teljesen fedje be minden oldalrdl.

bélelt tavolabb

sorakoztatjuk fel a gombodcokat, hiszen sutés kozben

6.Sutépapirral tepsire egymastol
terdlni fognak.

7.Sutési idd korulbelul 14-15 perc. Akkor jo, ha a széle és egy
kicsit a teteje is szint kap.

8.A sut8b6l kivéve a tepsiben, majd késdbb racsra téve

hagyjuk kihdini.



